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Offnungszeiten:
Montag - Freitag
11.30 - 14.30 und 17.00 - 23.00 Uhr
8a. So. Feieriags
11.30 - 23.00 durchgehend gedlfnel
- Kein Rubetag -

Familie lozinovié
Leckingser Str. 143 - 58640 lsertohin
Tel:02371/4 1124
Fax: 0 23 71/ 4 60 301

'ﬂ www.restaurant-droege-adria.de

am Wert von m Worten Datum u. Unterschaft /Stampal Laufencs Mr J

Der Wert dieses Guischens kann nicht gegen Bargstd abgeitst wemnden,

Wir stellen Geschenkgutscheine fiir Sie aus.
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Festliche Anléisse

begeht man am besten dort, wo Thnen ein
Service geboten wird, der jede Feier zu einem
unvergeBlichen Erlebnis macht.

Ob Hochzeit, Kommunion, Konfirmation,
Geburtstag oder Jubilium,

fiir jede Festlichkeit bicten wir den
richtigen Rahmen (bis zu 200 Personen),
ein festliches Menii oder ein kalt-warmes Buffet
(auch auller Haus).
Selbstverstindlich richten wir auch
stilvolle Trauerfeiern flir Sie aus.
Lassen Sie sich unverbindlich beraten.

Guten Appetit und
einen angenchmen Aufenthalt
wiinscht Thnen

Das Team vom Restaurant

s Toiizs , Holwia”

Alle Speisen auch zum Mitnehmen 3.

Biergarten mit 80 Platzen
2 Bundeskegelbahnen ¢ 1 Minigolfanlage

Saal mit Biihne

fiir alle Festlichkeiten bis ca. 200 Personen.

ca. 100 Parkplitze
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26
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28

29

35

36

37

38

Suppen
Rinderkraftbriihe mit Nudeln
Tomatensuppe
Hiithnerkraftbriihe mit Einlage und Ei
Gulaschsuppe ,Ungarische Art”

Zwiebelsuppe mit Kise ' iiberbacken

Kalte Vorspeisen
Mozarella mit Tomaten und frischem Basilikum
Gerduchertes Forellenfilet '> mit Meerrettich, Butter und Toast

Lachs auf Toast

Warme Vorspeisen

Champignonképfe frisch vom Grill
mit Krabben und Knoblauchsauce, iiberbacken mit Kase', dazu Brot

Weinbergschnecken in Knoblauchsauce
iiberbacken mit Kise !, dazu Brot

Gebackener Camembert
Toast Hawaii

Gebackener Schafskdse mit Brot

Salatteller

Hirtensalat
frische Paprika, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven und Schafskise

Salat , Italia”
griiner Salat mit Tomaten, Gurken, Thunfisch,

geriebenem Kase ' und Joghurtdressing

Salatteller ,Scampi”
Feldsalat, Cocktailtomaten mit gegrillten Scampi in Knoblauch

Salat mit Putenstreifen

3,00
3,50
3,50
3,50
3,50

6,50
7,50
8,50

9,00
8,00
7,50
7,50

7,50

7,50

9,00

9,00

9,00
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51

52

53

54

35

Vegetarische Gerichte

Gemiiseteller 10,50

verschiedene Sorten Gemiise in Butter geschwenkt,
mit Champignons und mit Sauce Hollandaise iiberbacken, dazu Résti

Bandnudeln mit Champignons 8,50

in einer leichten Basilikum-Rahm-Sauce

Bandnudeln mit Lachs

in einer Dill-Sahne-Sauce

Bandnudeln mit Scampi
Blattspinat und Cocktailtomaten in Sahnesauce

Kinderteller
Tarzansteak kleines Rumpsteak mit Kroketten 8,50
,Bambi“ kleines Schnitzel mit Pommes frites 6,50
Kinder-Cevapcici Cevapcici mit Pommes frites 6,50
»Neptun” Fischstibchen mit Pommes frites 6,50
,Donald Duck” Chicken-Nuggets mit Pommes frites 6,50

Seniorenteller

Putensteak 9,50
mit Kase ' iiberbacken, dazu Champignons,
Sauce Bearnaise und Herzoginkartoffeln

Lady-Toast 9,50

zwei Schweinefilets, mit Pfirsich und Sauce Hollandaise iiberbacken,
dazu Herzoginkartoffeln

Schweinefilet ,Royal” 10,00
mit Ananas, Currysauce, Broccoli und Herzoginkartoffeln
Schweinefilet ,,Bach” 10,50

tiberbacken mit Spargel und Kase ', dazu Broccoli,
Sauce Hollandaise und Herzoginkartoffeln

Herrenteller 12,50
Rumpsteak mit Pfeffersauce, Broccoli und Herzoginkartoffeln
Damenteller 16,50

Rinderfilet mit Sauce Béarnaise, Broccoli und Herzoginkartoffeln

u jedem Hauptgericht gehdrt ein Salat vom Salatbuffet
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fast fettfrei; aus der Hufte geschnitten

das Feinste aus der Ochsenlende

Steak Borse

Unsere saftigen und zarten Steaks, die wir fiir Sie am Grifl zubereiten, sind von
Rindern, die auf den riesigen Weiden Argentiniens geziichtet werden.
Bitte sagen Sie uns, wie wir lhr Steak grillen diirfen: ,englisch”, ,medium” oder ,durch”
Wenn Sie keinen Wunsch duf8ern, grillen wir thr Steak ,,medium”.

Hiiftsteak

60 ca.200g

62 ca.300g
Rumpsteak
saftig, mit Fettrand

63 ca.200¢g

65 ca.300g
Filetsteak

66 ca.200g

68 ca.300g

Schwarze Bohnen

(mexikanischer Art)

Folienkartoffel
mit Sauerrahm

Broccoli

Champignons
in Butter

Pfifferlinge
in Weillweinsauce

Butterreis
Salzkartoffeln

Sauce Bearnaise
Sauce Hollandaise
Pfeffersauce
Knoblauchsauce

12,50
15,50

14,50
17,50

16,50
21,50

70 T-Bone Steak ca. 500g 21,50

Zu jedem Steak servieren wir lhnen hausgemachte Krauterbutter.

Beilagen
3,00 79
80
3,00 81
82
3,00 83
3,50 84
85
7,00
86
2,00 47
2,00
Saucen
2,50 94
250 95
2,50 9

2,50

Gemiise
Djuwetschreis
Pommes frites
Kartoffelkroketten
Rosti
Bratkartoffeln
Prinzessbohnen
mit Speck
gerostete Zwiebeln
Salat vom Buffet

Jagersauce
Zigeunersauce (scharf)
Ajvar

2,50
2,00
2,00
2,00
2,00
2,50
3,00

2,50
3,00

2,50
2,50
2,00
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-Rustikale Steakgerichte

Hiiftsteak ,,Champignon*
mit frischen Champignons, Broccoli und Bratkartoffeln

Zwiebel-Rumpsteak
mit gerdsteten Zwiebeln, dazu eine Folienkartoffel mit Sauerrahm

Rumpsteak ,Madagaskar”

Griinpfeffer-Bearnaisesauce, dazu Broccoli und Pommes frites

Knoblauchsteak
Rumpsteak mit frischer Knoblauchrahmsauce und Pommes frites

Pfeffersteak

Filetsteak mit griiner Pfeffersauce, dazu Prinzesshohnen und Kroketten

Filetsteak , Adria”

argentinisches Filetsteak mit Knoblauch gespickt,
auf pikanter Sauce, mit Schafskase tiberbacken,
dazu Gemiise und Herzoginkartoffeln

Filetsteak , Pfifferling”

mit Pfifferlingen in Weiweinsauce, dazu Gemiise und Kroketten

Kalb-Gerichte

Wiener Schnitzel
paniertes Kalbsschnitzel, dazu Broccoli und Pommes frites

Kalbssteak , Orientalisch”

mit panierter Banane und Ananas, Currysauce,
dazu Gemiise und Kroketten

Kalbsmedaillons ,Spezial”
mit Sauce Beéarnaise, frischen Champignons,
Broccoli und Bratkartoffeln

Gefltgel-Gerichte

Putenschnitzel ,Wiener Art*
paniertes Putenschnitzel mit Gemiise und Pommes frites

Putenschnitzel ,Hawaii”
paniertes Putenschnitzel mit Ananas und Currysauce,
dazu Gemiise und Kroketten

Putengeschnetzeltes
mit frischen Champignons in Rahmsauce, dazu Butterreis

14,50
16,50
16,50
16,50
19,50

20,00

20,50

16,50

17,50

17,50

11,00

13,00

12,00

Zu jedem Hauptgericht gehdrt ein Salat vom Salatbuffet
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135

136

Spezialitaten vom Giill

Cevapcici
Hackwiirstchen, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Raznijici

zwei Spiefle vom Nackenfleisch, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Leber ,Zigeuner Art”
gediinstete Schweineleber mit Tomaten,
Paprika und Zwiebeln (pikant), dazu Butterreis

Leber vom Rost
mit gerdsteten Zwiebeln und Bratkartoffeln

»Haussteak”
Hacksteak, gefiillt mit Schafskase,
dazu Djuwetschreis und Bratkartoffeln

Lammbkoteletts
mit Prinzessbohnen und Bratkartoffeln

Lamm-Medaillons
in einer Rahmsauce mit frischem Knoblauch, Paprika,
Zwiebeln und Champignons, dazu Kroketten

Schindel-Teller

ein kleines Hacksteak gefiillt mit Schafskidse und ein Raznijici,
dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Zigeuner-Teller
zwel Schweinefiletsteaks, ein Rinderfiletsteak und ein kleines
Hacksteak, Zigeunersauce, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Kosaken-Teller
Rumpsteak, Hiiftsteak, Schweinefilet mit gebratener Paprika und
Zwiebeln, mit Kase' iiberbacken, dazu Sauce Beéarnaise und Kroketten

Croatia-Teller
Rinderfilet, Putensteak und ein Hacksteak gefiillt mit Schafskase,
in Knoblauchsauce, dazu Djuwetschreis und Bratkartoffeln

Lustiger Bosniak
ein Rumpsteak gefiillt mit Schinken '?* und Kase’,
dazu Djuwetschreis und Bratkartoffeln

Haus-Teller
Rinderfilet, Schweinefilet und Rumpsteak, dazu Prinzessbohnen
und Bratkartoffeln

Grillteller

ein Schnitzel ,Wiener Art”, Nackensteak, Hacksteak, Putensteak,
zwei Stiick Cevapcici und ein Stiick Speck,
dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Piraten-Teller
zwei Schweinefilets und zwei Rinderfilets in pikanter Pfeffersauce,
dazu Gemiise und Kroketten

Schweinemedaillons ,,Schaschlik”
in Zigeunersauce, dazu gerostete Zwiebeln und Bratkartoffeln

Argentina-Teller
drei verschiedene Steaks, Rumpsteak, Filetsteak und Hiiftsteak,
dazu gediinstete Zwiebeln, Paprika, Speck und Kroketten

8,50
10,50

8,50

9,50

11,00

14,50

18,50

10,50

14,50

16,50

18,50

15,50

16,50

12,50

16,50

14,50

16,00

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet
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Internationale Spezialitditen vom Schwein

Kriistchen
paniertes Schweineschnitzel mit Champignons, Spargel
und Kése ' iiberbacken, dazu Sauce Béarnaise, Gemiise und Rosti

Schnitzel , Wiener Art*

paniertes Schweineschnitzel mit Gemiise und Pommes frites

Schnitzel ,Holzfaller Art*

Schweineschnitzel natur mit gediinsteten Zwiebeln und Spiegelei,
dazu Bratkartoffeln

Champignonschnitzel
mit frischen Champignons, Gemiise und Kroketten

Zigeunerschnitzel
mit Pommes frites

Cordon Bleu
paniertes Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken '** und Kase’,
dazu Broccoli und Pommes frites

Schweinemedaillons ,,Madagaskar”
Schweinemedaillons mit Sauce Bearnaise und griilnem Pfeffer,
dazu Gemiise und Pommes frites

Schweinemedaillons ,, Adria”
Schweinemedaillons im Speckmantel in Champignon-Rahm-Sauce,
dazu Gemiise und Herzoginkartoffeln

Serviert im Topf / in der Pfanne

Haus-Topf z)

Spezial-Topf In:Res
Rinderfilet, Putensteak, Schweinefilet, Champignons,

Pfifferlinge und Spargel in pikanter Sauce, dazu Bratkartoffeln

Diplomaten-Pfanne

Rinderfilet, Schweinefilet, Putensteak mit Pfifferlingen und Knoblauch,

in einer Krauterrahmsauce, dazu Kroketten

Satarasch (scharf) in der Pfanne
geschnetzeltes Schweinefilet mit Paprika, Zwiebeln,
Tomaten und Ei iiberbacken, dazu Djuwetschreis

13,50

11,00

12,00

12,00
11,00

14,00

14,50

15,00

15,00

Schweinefilet, Rinderfilet, Putensteak, Spargel
und Champignons in Rahmsauce, dazu Kroketten @/

18,50

21,00

14,50

Zu jedem Hauptgericht gehdrt ein Salat vom Salatbuffet



Besonders zu empfehlen fir zwei und mehr

160 Adria-Platte fiir zwei Personen 30,00
Putensteaks, Schweinefilets, Nackensteaks,
Raznjici, Schnitzel ,Wiener Art”, Hacksteaks
und Cevapcici, dazu Gemiise, Djuwetschreis
und Pommes frites

161 Haus-Platte fiir zwei Personen 35,00
Rinderfilets, Schweinefilets, Putensteaks und kleine Hacksteaks
gefiillt mit Schafskase, dazu Sauce Bearnaise, Broccoli, Spargel,
Djuwetschreis und Kroketten

162 Steak-Platte fiir zwei Personen 38,00
Rinderfilets, Rumpsteaks und Hiiftsteaks, dazu Pfeffersauce,
Broccoli, Djuwetschreis und Bratkartoffeln

163  Uberraschungs-Platte fiir vier Personen 68,00
eine besonders reichlich garnierte Platte.
Lassen Sie sich iiberraschen!

Fischspezialitaten
170 Tintenfisch ,,Dalmatiner Art” 13,00
mit Spinatkartoffeln und Knoblauchsauce
171 Forelle , Miillerin” 12,50
mit Butterkartoffeln
172 Seezungenfilet 2 16,00

mit Spinatkartoffeln und einer Krauterknoblauchsauce

173 Pangasiusfilet 11,50

mit Gemiise und Bratkartoffeln

174 Lachsfilet 2

in Zitronen-Dill-Sauce, dazu Broccoli
und Salzkartoffeln

14,50

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet
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198
199

Dessert

Palatschinken (zwei Stiick)
mit Konfitiire oder Schokolade

Palatschinken ,, Adria” (zwei Stiick)
mit Vanilleeis ' und Schattenmorellen™

Palatschinken , Spezial” (zwei Stiick)
gefiillt mit Vanilleeis ', Eierlikdr und Schokoladensauce

Gemischtes Eis drei Kugeln
(Vanille', Erdbeere und Schokolade) mit oder ohne Sahne

Coup , Adria”

Vanilleeis ' mit heiflen Kirschen ™

Birne ,,Schone Helene”
Vanilleeis ' mit heier Schokolade und Birnenkompott

Bananasplit
eine frische Banane garniert mit Schokoladen- und Vanilleeis '
Sahne und Schokoladensauce

Pinocchio-Eis
fir unsere kleinen Gaste, bunt dekoriert, mit einer Kugel Eis nach Wahl

Coup ,,Split”

Eiscreme Vanille ' mit heien Himbeeren und Sahne

Bailey-Becher
Schokoladeneis mit Baileys und Sahne

Saisonbedingt
Erdbeerbecher

Eiscreme Vanille' mit frischen Erdbeeren und Sahne

Warme Getranke

Tasse Kaffee ®
Tiirkischer Mokka 3
Glas Tee

Espresso *

Capuccino ?

5,00
7,50
7,50
3,00
4,00
4,00

4,50

2,50
4,00

5,00

4,50

1,80
2,00
1,50
1,90
2,20



201
202
203
205
207
209
211
212

230

231

232

233

234

236

238

250
251
252
253
254
255
256
257
258
259
260
261
262

A

Spezi '*3
Apfelschorle
Apfelschorle

------
"‘-~ [IL IEl

Radler
Alster

Schlosser Alt

Slivovica
Julischka
Kruschkovac
Pelinkovac
Weizenkorn
Bismarck
Ouzo
Eversbusch
Genever
Jagermeister
Fernet Branca
Ramazotti
Underberg

G gxﬁ

BRINKHOFFS

Alkoholfreie Getranke

0,3l
0,5
0,3l
0,3l
0,3l
0,31
0,3l
0,51

0,3l
0,5l
0,3l
0,5l
0,3l
0,3l

0,3l

2,00 213
3,00 214
2,00 215
2,00 216
2,00 217
2,00 218
2,00 220
3,50 221

222

Biere

2,20 239
3,50 240
2,20 242
3,50 244
2,20 245
2,20 246
2,20

Spirituosen 2cl

2,00
1,50
2,00
2,00
1,50
1,80
2,00
2,00
1,50
2,00
2,00
2,20
2,00

263
264
265
266
267
268
269
270
271
272
273
274

Fl.0,251 2,00

Fl.0,751 4,00

Apfelsaft 0,2 2,00

Orangensaft 0,21 2,00

Traubensaft 0,21 2,50

Tomatensaft 0,21 1,80

Schweppes’ opcowe BITER LEMON ™ 0,2] 2,00

Schweppes’ mmemememaz 0,21 2,00

Schweppes’ vows TONICWATER e (0 2] 2,00

Schlosser Alt 0,51 3,50

0,31 2,20

vomFass 0,51 3,50

Sﬂﬂf@ﬂg" 0,51 3,50

(' Vitamalz Fl. 0,331 2,20

Jever Fun #f.0331 220
Kiimmerling 2,00
Wodka 2,00
Mariacron 2,00
Asbach Uralt 2,00
Franzdsischer Cognac 3,50
Whisky 2,50
Williamsbirne 2,50
Obstler 2,00
Bommerlunder 2,00
Malteser Kreuz 2,00
Linie Aquavit 2,00
Jubildums Aquavit 2,00



Offene Rotweine 0,25l

Weinkarte

300 Peljesac 4,20 305 Grasevina
tiefdunkel, mild feinfruchtig

301 Kadarka 4,20 306 Laski Rizling
blumig, lieblich lieblich

302 Dalmatinska Kaplica 4,20 307 Traminac
blumig haltrocken, wiirzig

303 Plavac 4,20 308 Zilavka

feinherb, samtig

310
311
312
313
314
315

316
317
318
319

320
321
322
323
324

325
326

feinfruchtig, trocken
309 Weilweinschorle

Flaschenweine rot

Kadarka 1,01
Dalmatinska Kaplica o f 1,01
Plavac f | 1,01
Peljesac y ;“’;C‘jg U% 1,01
Dingac o A 0,751
Zlatni Plavac 0,75 |
Flaschenweine weil3
Grasevina 0,75 |
Laski Rizling 1,01
Traminac 1,01
Zilavka 1,01
Sekt

Henkell Piccolo
Sohnlein

Henkell Trocken
Russischer Krimmsekt

Glas Sekt

Dessertweln
Prosek 1,0 |
Prosek 0,25 |

Sehr geehrter Gast, auf dieser Seite finden Sie nur unsere kroatischen Weine.

Offene Weillweine Q,25|

4,20
4,20
4,20
4,20

3,80

15,00
15,00
15,00
15,00
29,00
29,00

24,00
15,00
17,00
16,00

5,50
12,50
17,50
35,00

4,00

18,00
4,50

Wir haben jedoch auch einen gut sortierten Weinkeller mit verschiedensten Flaschenweinen
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Europas und von Ubersee. Sprechen Sie uns einfach an.
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Verschenken Sie ein paar schone Stunden!

GESCHENK
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Offnungszeiten:
Montag — Freitag
11.30 - 14.30 und 17.00 - 23.00 Uhr

Familic Jozinovi¢
Leckingser Str, 143 - 58640 Iserlohn

3t ;
Tel: 02371 /41124 % JA0 S4. So. Feiertags
Fax: 02371 /4 60 301 R 11.30 - 23.00 durchgehend gedffnet
www.restaurant-droege-adria.de , . " - Kein Rohetag -
Haus %’8”%@

Wi stellen Geschenkgutscheine fiir Sie aus.
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